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2026年9月9日　報道関係者各位
東京サントク株式会社

より強い火力を求める料理人へ　—　調理実演イベント開催

最大54,000kcal/hの炎を、
名古屋で、目の前で。

「ハイパワーバーナー18本立て」を大西 周シェフの調理実演で体感

2026年10月17日（土）東邦ガス「プロ厨房オイシス」にて

東京サントク株式会社（本社：三重県員弁郡東員町、代表取締役社長：橋本 公二郎）は、2026年10月17日（土）、業務用バーナーの実

演イベントを名古屋市港区の東邦ガス株式会社 業務用厨房ショールーム「プロ厨房オイシス」で開催します。当日は最大火力

54,000kcal/hの「ハイパワーバーナー18本立て」を披露。当社調べでは、同製品は国内で販売されている業務用バーナーの中で日本

一の強火力※です。主力製品「フラッシュバーナー」など一連の業務用バーナーも展示します。

最大火力

54,000 kcal/h

3,000kcal/h × 18本

五徳部分の外径

415 mm

ハイパワーバーナー18本立て

開催日／会場

10月17日（土）
プロ厨房オイシス（名古屋市港区）

東京サントクは、業務用ガスバーナーを手掛けています。調理現場では、より強い火力を求めてバーナーを探す料理人も少なくあり

ません。今回のイベントは、そうした料理人に東京サントクの火力を知ってもらうために開催します。カタログの数字だけではなく、

実際の炎と調理を目の前で体感できます。料理人や厨房機器販売業者が、導入を判断するための情報も提供します。

「ハイパワーバーナー18本立て」は、1本3,000kcal/hのノズルを18本搭載し、最大火力は合計54,000kcal/h。五徳部分の外径は

415mmです。当日は実際にバーナーへ点火し、その火力を間近で確認できます。さらに通常の業務用コンロと並べ、寸胴鍋の水を

同条件で加熱。沸騰までの時間を計測し、火力による違いを比較します。

※当社調べ。2026年8月時点。国内で販売されている業務用バーナーを対象。
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最大火力54,000kcal/hの「ハイパワーバーナー18本立て」。1本3,000kcal/hのバーナーノズ

ルを18本搭載

「もっと強い火力がほしい」という料理人へ

18本のノズルで最大54,000kcal/h　通常コンロとの比較実演も
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2026年10月17日（土）業務用バーナー 調理実演イベント

東京サントク株式会社
TEL 0594-76-9268／info@tokyo-santoku.com

会場「プロ厨房オイシス」での調理実演イメージ。ショールームで実際の

炎と調理を間近に体感できます

※写真はイメージです

調理実演は14時から約30分間。実演を担当するのは、海外での調理経験

を持つ大西 周シェフです。現在は第一線を退いていますが、今回のイベン

トで調理を披露します。

天ぷら チャーハン 野菜炒めなどの炒め物

調理後は参加者による試食も実施。強火力による短時間調理だけでな

く、料理に合わせた火力調整も紹介します。実演時間以外も、希望に応じ

て製品説明や実演に対応する予定です。MCによる製品説明も行います。

東京サントクの主力製品が「フラッシュバーナー」です。ごく弱い火

力から超強火まで、幅広く調整できることが特徴。自然吸気による

ブンゼン式燃焼方式を採用し、ガスと空気の混合比率を最適化し

た、網を組み込んだ火皿を使用しています。この構造については製

品販売当初に特許を取得していました（現在は特許期間を満了）。

フラッシュバーナーは、有名天ぷら店をはじめ複数の天ぷら専門店

で採用されています。また、レンジ組み込み型モデル「FGR-2」は、す

かいらーくグループの自動炒め器に採用。比較的小さな外径で、ご

くとろ火から強火まで調整できる点が業務用厨房で活用されてい

ます。

13:00

開場

13:30

開始

14:00

調理実演開始（約30分）

16:00

終了予定

日時 2026年10月17日（土）13:00開場／13:30開始／14:00調理実演開始／16:00終了予定

会場 東邦ガス株式会社 業務用厨房ショールーム「プロ厨房オイシス」

〒455-0018 愛知県名古屋市港区港明2丁目3-1 みなとアクルス エネルギーセンター1階

主催 東京サントク株式会社　代表取締役社長　橋本 公二郎　／　調理実演：大西 周 シェフ

対象 業務用厨房機器販売業者、プロの料理人（天ぷら・中華料理の料理人など）

定員ほか 最大50名／出展予定製品数 10〜15台／参加費 無料／事前登録制

右のQRコードから申し込みフォームへ

申込フォーム

東京サントク株式会社 公式サイト

https://www.tokyo-santoku.com/

ハイパワーバーナー 商品ページ

https://www.tokyo-santoku.com/cgi-bin/santoku/siteup.cgi?category=1&page=3

フラッシュバーナー 商品ページ

https://www.tokyo-santoku.com/cgi-bin/santoku/siteup.cgi?category=1&page=0

製品カタログ

https://www.tokyo-santoku.com/cgi-bin/santoku/siteup.cgi?category=2&page=4

プロ厨房オイシス 会場案内／Googleマップ

https://gasmo.tohogas.co.jp/oisis/　https://maps.app.goo.gl/yRPkUkoPh5cFz9vq8

報道関係者からの

お問い合わせ先

東京サントク株式会社

〒511-0252 三重県員弁郡東員町大字瀬古泉1621

代表取締役社長　橋本 公二郎

TEL：0594-76-9268／FAX：0594-76-9327

E-mail：info@tokyo-santoku.com
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大西 周シェフが強火力を使って調理　試食も実施

弱火から超強火まで調整できる主力製品 天ぷら専門店や外食企業で採用

開催概要

参加申し込み（事前登録制・参加費無料）

定員 最大50名（先着順）／https://forms.gle/VwYHis196siGhEzb8

関連情報


